
 Les  Formules  Apéro 
 ●  Tapas  au  choix  (min  15  choix/groupe) 
 Beignet  de  banane  plantain  7€ 
 Brochette  de  boeuf  au  romarin  (2pcs)  6€ 
 Pilon  de  poulet  K-Ramel  (2pcs)  5€ 
 Brochette  falafels  (3pcs)  5€ 
 Samossas  aux  légumes  (3pcs)  5€ 
 Brochette  de  scampis  (3pcs)  7€ 
 ●  Plateau  apéro  froid  32€ 
 hummus  //  guacamole  //  tapenade  d’olives  //  salade  de  pommes  de  terre  & 
 pois  chiches,  dés  de  fromage. 

 ●  Plateau  apéro  chaud  35€ 
 Aile  de  poulet  //  banane  plantain  //  frites  de  manioc  //  accras  de  rouget. 
 *  Sauces  comprises 

 Les  Formules  Buffet 

 ●  Formule  à  24  €/P 
 Légumes  sautés,  maïs  grillé,  chakchouka,  riz  parfumé,  frites  de  patate  douce,  banane 
 plantain,  sauce  yassa  &  sauce  mafé 

 ●  Formule  à  28.5€/P 
 Chèvre  mijotée  au  gingembre  (possibilité  de  remplacer  la  chèvre  par  le  boeuf),  cuisse  de 
 poulet,  gambas  grillé  (2pcs/p),  riz  aux  petits  légumes,  légumes  sautés,  banane  plantain, 
 sauce  yassa,  sauce  mafé 

 ●  supplément  frites  de  patate  douce  au  manioc  (+6,50€) 
 ●  frites  de  patates  douces  6€ 

 Toutes  les  formules  de  groupes  doivent  être  réservées  au  plus  tard  5  jours  avant  le  repas  et  les  commandes  se 
 font  uniquement  par  mail.  Une  confirmation  du  nombre  de  convives  est  demandé  3  jours  avant  le  repas  par  mail  également.  Dès  ce  moment,  les 
 réservations  de  nourriture  ne  sont  plus  modifiées  sur  facture. 



 La  Formule  à  l’assiette  18€/P  (1  choix  de  plat  par  personne) 

 ⇒  nos  plats  sont  servis  avec  riz  blanc 

 ●  Poulet  Yassa  /  mafé  //  Asa  wot  ou  Gambas  (3pcs)  //  Chakchouka  ou  mafé 
 végétarien 

 Formules  desserts 

 ●  CAFE  GOURMAND  A  13€/P  (en  mignardise) 
 -  Panacotta  au  lait  de  coco  et  coulis  de  mangue 

 +  1  crème  brulée  à  l’orange  et  à  la  cannelle 
 +  1  fondant  chocolat,  coulis  de  mangue 

 ●  GATEAU  (8  PERS.)  40€  /  GATEAU  (16  PERS.)  70€  Choix  divers  en  fonction  de 
 la  saison  (droit  de  fourchette  2€/p  pour  le  gâteau  apporté) 

 Formules  Boissons 

 ●  SIMPLY  A  16.5  €  /  P  2  boissons  +  50  cl  d’eau  +  café  ou  thé 
 ●  SIMPLY  APERITIVO  A  22€/P  1  coupe  de  cava  ou  ice  tea  +  2  boissons  +  50cl  d’eau  + 

 café  ou  thé 
 ●  SIMPLY  THE  BEST  A  27€/P 

 1  coupe  de  cave  ou  ice-tea  maison  +  2  boissons  50  cl  d’eau  +  café,  thé 
 +  1  digestif  au  choix 
 ●  OPEN  BAR  A  27€/  H  /  P  ou  sans  alcool  =  11€/  h  /  P 

 Alcool/Soft  /  bières  pressions  /  vin  maison  (verre) 

 ●  FORMULE  JETONS  1  Jeton  =  4€ 
 1  Jeton  =  soft  /boissons  maison  /Bière  maison  /  Vin  maison 
 2  Jetons  =  1  coupe  de  cava  ou  1  Aperol  spritz 
 3  jetons  =  Alcool  +  Soft  ou  margarita  /  Dark’n  stormy  /  Mule’s  (moscow,  london, 
 mexican,  jamaican  )  ou  Sour’s  (amaretto,  pisco,  bourbon,  gin) 

 ●  FORMULE  PETIT  DEJEUNER  9€  Viennoiseries  (croissant  /pain  au 
 chocolat)+1  jus  de  fruits  +  café  ou  thé  ou  déca  ou  espresso 

 ●  Suppléments  Café  ou  thé  ou  espresso  ou  déca  3€  -  Coupe  de  cava  6.5€ 

 Toutes  les  formules  de  groupes  doivent  être  réservées  au  plus  tard  5  jours  avant  le  repas  et  les  commandes  se 
 font  uniquement  par  mail.  Une  confirmation  du  nombre  de  convives  est  demandé  3  jours  avant  le  repas  par  mail 

 également.  Dès  ce  moment,  les  réservations  de  nourriture  ne  sont  plus  modifiées  sur  facture. 


