


Minimum 15 (pcs)

Brochette de boeuf au romarin 5€

Pilon de poulet k-ramel 4€

roulade de manioc lardé 5€

brochette falafels (3pcs) 5€

samossas aux légumes (2pcs) 6€

injera garnie aux lentilles au berberé (2pcs) 6€

brochette de scampis brochette de scampis (3pcs) 6€

accra de rouget 6€

plateau apéro 25€:

hummus,guacamole, tapenade d'olives,

salade de pommes de terre et pois chiches,

dés de fromage.

plateau apéro Chaud 28€:

pilons de poulet, banane planpilons de poulet, banane plantain,

frites de manioc, accras de rouget.
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Formules à 20€

boeuf Mijoté
ou

poulet yassa

asa wot ou brochettes scampis (6pcs)

chakchouka ou mafé végétarien

**nos plats sont servis avec riz blanc,
des alokos et les légumes de saison

café gourmand
12€/pers

panacotta au lait de coco et coulis de mangue

+
1 crème brûlée à l'orange et a la canelle

+
fondant chocolfondant chocolat coulis de fruits rouges

gâteau (8 pers.) 40€

goût en fonction de la saison

gâteau (16 pers.) 70€

goût en fonction de la saison

* droit de fourchette 2€

afro fish stick : filet de tilapia pané maison
à la cacahuète

alokos : banane plantain

berberé : mélange de 27 épices ethiopiennes

injera : crêpe éthiopienne à base de milet

mafé : sauce à la cacahuète

mamanioc : racine dans la famille des féculents

yassa : sauce aux oignons et au citron

2 boissons
+

50cl eau
+

café, thé espresso ou déca

1 coupe de cava ou 1 ice-tea maison
+

2 boissons
+

50cl eau
+

café,thé espresso ou décacafé,thé espresso ou déca

1 coupe de cava ou 1 ice-tea maison
+

2 boissons + 50cl eau
+

café,thé espresso ou déca
+

1 digestif au choix1 digestif au choix

15€/pers

20€/pers

22€/pers






